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1. Uvod a zadéani

Pfi feSeni se vychazelo z poZadavk investora dispoziéné a technologicky navrhnout modern|
gastronomicky provoz pro zhotoveni obédl v celkovém mnoZstvi 300 déti a zaméstnancl zakladni
skoly.

Pfi navrhu feSeni technologie stravovani se vychazelo z nasledujiciho zadani:
pocet jidel 120 détské porce (svaciny, obédy)
20 personal (obédy)

skladba jidel - svaciny — dopoledni a odpoledni

obé&dy — polévka, hiavni jidlo, salaty, kompoty
pouZzitd energie el. sit 230/400 V, 50 Hz

zemni plyn

2. Technologické a dispozi¢ni feSeni

Cilem zpracovaného dispozi¢niho fedeni je zajisténi ekonomického, hygienicky nezavadného a
moderniho provozu pro vyrobu a vydej jidel. Celkové dispoziéni fe$eni je navrzeno podle modernich
poznatk(i gastronomie a vyhovuje jak hygienickym, tak i bezpe¢nostnim predpistim stanovenym pro
Upravu jidel.

Uspofadanim jednotlivych provoznich ¢asti, komunikaci i technologického vybaveni se podatilo zajistit
plynuly priibéh a navaznost pracovnich postupl v jednotlivych pracovnich Usecich, vzajemné pracovni
napojeni, uspornost, hygienu prace a vylouceni kiiZzeni ¢istého a necistého provozu.

Gastronomicky provoz
Gastronomicky provoz je umistény v hospodaiské budové v arealu mateiské skoly. Pro zajisténi
provozu je vyuZivana ¢ast 1.NP.




Sklady

Pro uskladnéni chlazenych a zmrazenych potravin jsou uréeny chladici a mrazici skiine. Pro
uskladnéni suchych potravin jsou vyclenény regaly. Souc¢asti skladového hospodarstvi jsou sklady
nadobi a inventare.

Sklad a hruba pripravna zeleniny

Hruba pfipravna zeleniny je stavebné oddélena a soucasti je skiad zeleniny. Zelenina je uskladnéna

v chladici skfini, pfipadné na plastové paleté. Je vybavena mycim stolem s dfezem, Skrabkou brambor
a zeleniny a umyvadlem na myti rukou.

Pfijem zbozi
Pristup z rampy.

Myti termoportt
K dispozici je pracovni stlil a k myti termoportl je uréen myci st s vanou.

Kuchyné je rozdélena na pracovni Useky:
hotové pokrmy

krajeni chleba

myti kuchyfiského nadobi

tepelnd uprava

tsek pfipravy masa a roztloukani vajec

Usek pfipravy tésta

Usek Cisté pfipravna zeleniny a studena kuchyné

Kazdy z téchto UsekUl je vybaven dostate¢né vykonnou technologii pro uvaZzovany pocet jidel a napoj.
Detailn&j$i pohled na provoz je lépe patrny z vykresové dokumentace a ze soupisu strojl a zafizeni.

Hotové pokrmy
Pracovni stoly k porcovani hotovych pokrm(i a nasledna expedice do 3kolnich tfid.

Krajeni chleba
Pracovisté je vybaveno pracovnim stolem s kraje¢em chleba.

Myti kuchynského nadobi
Pro umyvéani provozniho nadobi je nainstalovan myci stll s dfezem, my€ka na kuchyriské nadobi,
pracovni stlil a vylevka kombinovana s umyvadlem.

Tepelna aprava

Pro pfipravu teplych pokrm( je navrzen konvektomaty o velikosti 10 x GN1/1, dva sporaky se Ctyfmi
horaky, multifunk&ni panev a tfitroubova pec. Nad celym varnym blokem je odsavaci zakryt, ktery je
napojen na rozvod vzduchotechniky.

Pfiprava masa a roztloukani vajec
Pro pfipravu masa je vy&lenén pracovni stil pracovni stiil s dfezem.

Priprava tésta
K piipravé tésta slouzi univerzalni robot a k naslednému zpracovani a porcovani tésta pracovni stoly

Cista pfiprava zeleniny a studena kuchyné
Zelenina je zpracovavana na pracovnich stolech, z toho jeden je s dfezem. Pro uchovani pfipravenych
pomazanek je navrzen chladici stil.

3. Technologicka zafizeni

Byla navrzena velkokuchyfiska zafizeni, ktera umozni uvafit potfebné mnozstvi jidel v dostatecné
kvalité pfi dodrzeni hygienickych pfedpisti. VSechny pracovni stoly a plochy jsou vyrobeny

z chromniklové potravinarské oceli a jsou uréeny pro styk s potravinami.



4. Energeticka bilance

Celkova hodnota instalovaného piikonu byla stanovena soustem pfikoni instalovanych zafizeni.
Elektricka energie a rozvodna sit' 3x 230 /400 V, 50 Hz

instalovany pfikon elektro 70 kW

instalovany pfikon plyn 56 kW

Predpokladana sou¢asnost je 0,65.

5. Obecné platné stavebné technologické pozadavky
PoZadavky na stavebni konstrukce

Dvere:

Druh a Uprava dveti se Fidi provozem a Géelem mistnosti tak, aby byla zajisténa dostate¢nd $irka
priichod( a dale pozadavky pozarné bezpe&nostnich pfedpisd. Sifka dvefi je volena téZ s ohledem na
instalaci technologickych zafizeni a pfistupovou trasu ke kuchyni.

Okna:

Okna musi byt ovladatelna z podiahy. Okna vyrobnich mistnosti a skladg potravin musi byt opatiena
hustou siti proti hmyzu.

Podlahy:

Podlahy v8ech provoznich mistnosti majf byt lehce omyvatelne, snadno ¢istitelné, trvanlivé, odolné
proti mechanickému poskozenf, bezprasne, nehluéné a nejsou kluzké. V mistnostech s vihkym a
mokrym provozem jsou vodot&sné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se Fidi u¢elem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory (kuchyné, umyvarny nadobi,
pripravny) jsou opatieny obkladem z keramickych obklada&ek. Ve véech ostatnich mistnostech jsou
provedeny omitky stén a stropl hladkeé.







