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1. Uvod a zadani

Pfi FeSeni se vychazelo z poZzadavkil investora dispozi¢né a technologicky navrhnout moderni
gastronomicky provoz pro zhotoveni obédl v celkovém mnoZstvi 300 détf a zaméstnancli zakladn]
Skoly.

Pfi navrhu fedeni technologie stravovani se vychazelo z nasledujiciho zadani:
skladba jidel - obédy — polévka, hlavni jidlo, salaty, kompoty

pouzita energie el. sit 230/400 V, 50 Hz

2. Technologické a dispozi€ni feSeni

Cilem zpracovaného dispozi¢niho feSeni je zajisténi ekonomického, hygienicky nezavadného a
moderniho provozu pro vyrobu a vydej jidel. Celkové dispozicni Fedeni je navrzeno podle modernich
poznatk( gastronomie a vyhovuje jak hygienickym, tak i bezpeénostnim predpisim stanovenym pro
Upravu jidel.

Usporadanim jednotlivych provoznich €asti, komunikaci i technologického vybaveni se podafilo zajistit
plynuly priibéh a navaznost pracovnich postupll v jednotlivych pracovnich Usecich, vzajemné pracovni
napojeni, uspornost, hygienu prace a vylougeni kfizeni &istého a nedistého provozu.

Gastronomicky provoz

Gastronomicky provoz je umistény v samostatné budové v aredlu zakladni $koly. Pro zajisténi provozu
jsou vyuzivana 1.NP a 1.PP. V 1:NP je umist&na varna v&etné vsech pfipraven, hlavniho skiadu,
skladu oball a odpadkli a kancelafe. K zasobovani je dispozici rampa. V 1.PP je umistén 3atna, sklad

Sklady
Pro uskladnéni chlazenych a zmrazenych potravin jsou uréeny chladici a mrazici skfiné. Pro

uskladnéni suchych potravin jsou vyélenény lakované regaly. Sklad zeleniny je umistény v 1.PP.




Hruba pfipravna zeleniny
Hruba pfipravna zeleniny je stavebné oddélena a navazuje sklad zeleniny. Je vybavena mycim stolem
se dvéma dfezy, krabkou brambor a zeleniny a umyvadlem na myti rukou.

Kuchyné je rozdélena na pracovni tiseky:
Usek Cisté piipravna zeleniny

Usek pfipravy masa a roztloukani vajec
myti provozniho nadobi

Usek pfipravy tésta

varny blok

hotové pokrmy

Kazdy z téchto usekl je vybaven dostate&né vykonnou technologif pro uvazovany podet jidel a napoji.
Detailngjsi pohled na provoz je [épe patrny z vykresové dokumentace a ze soupisu strojii a zafizen!.

Cista pfiprava zeleniny
Zelenina je zpracovavana na pracovnich stolech, z toho jeden je s dfezem. Pro uchovani zelenin je
navrzena chladici skFif.

Pfiprava masa a roztloukani vajec
Pro pfipravu masa je vy€lenén pracovni stlil pracovni stlil s dfezem. Na uskladnéni masa a vajec jsou
dvé chladici skFiné.

Umyvarna provozniho nadobi
Pro umyvani provozniho nadobi je nainstalovan myci stll s vanou, pracovni stll, vylevka kombinovana
s umyvadlem a pro uskladnéni nadobi nerezové regaly.

Pfiprava tésta
K pfipravé tésta slouzi univerzaini robot a k naslednému zpracovani a porcovani tésta pracovni stoly.

Varny blok

Pro pfipravu teplych pokrmil jsou navrzeny dva konvektomaty o velikosti 10 x GN1/1 a 20 x GN1/1,
dva sporaky se ¢tyfmi plotnami, 2 vyklopné panve a dva varné kotle. Nad celym varnym blokem je
odsavaci zakryt, ktery je napojen na rozvod vzduchotechniky.

Vydej jidel

Vydej jidel je pfes vydejni okénko. K vydeji jsou uréeny dvé vodni [azné o velikosti 3 x GN1/ a pojizdny
ohfiva¢ talif(. Pro vydej salatli a kompotll je umisténa samoobsiuzna chladici vitrina. Salaty a
kompoty jsou uchovévany v chladicich sk¥inich a ptipraveny na dopinéni do chladici vitriny.

Umyvarna bilého nadobi

Umyvarna stolniho nadobi je vybavena odebiracim stolem na $pinavé nadobi. Nasledné je nadobi
roztfidéné do kosl, pfedmyto tlakovou sprchou na vstupnim stole do myc¢ky s diezem. Po umyti
nadobi v mycce je nadobi roztiidéno na vystupnim stole z my¢ky a ulozeno do regalll a pojizdnych
zasobnikd na talife. Nad my&kou je umistény odsavaci zakryt.

3. Technologicka zafizeni

Byla navrZena velkokuchyriska zafizeni, kter4 umozni uvafit potfebné mnoZstvi jidel v dostateéné
kvalité pfi dodrZeni hygienickych piedpisll. V&echny pracovni stoly a plochy jsou vyrobeny

z chromniklove potravinarské oceli a jsou uréeny pro styk s potravinami.

4, Energeticka bilance

Celkova hodnota instalovaného pfikonu byla stanovena souétem piikonu instalovanych zafizeni.
Elektricka energie a rozvodna sit 3x 230 /400 V, 50 Hz

instalovany prikon elektro cca 180 kW

Pfedpokladana soucasnost je 0,65.




5. Obecné platné stavebné technologické pozadavky
PoZadavky na stavebni konstrukce

Dvefe:

Druh a Uprava dvefi se Fidi provozem a ti¢elem mistnosti tak, aby byla zajisténa dostatecna sitka
prachodl a dale pozadavky pozarné bezpednostnich predpisil. Sitka dvefi je volena téZ s ohledem na
instalaci technologickych zafizeni a p¥istupovou trasu ke kuchyni.

Okna:
Okna musi byt ovladatelna z podlahy. Okna vyrobnich mistnosti a sklad{l potravin musi byt opatfena

hustou siti proti hmyzu.

Podlahy:
Podlahy v8ech provoznich mistnosti maji byt lehce omyvatelné, snadno gistiteing, trvanlivé, odolné
proti mechanickému poskozenl, bezprasné, nehlu¢né a nejsou kiuzké. V mistnostech s vihkym a

mokrym provozem jsou vodotésné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi uéelem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory (kuchyné, umyvarny nadobi,
pfipravny) jsou opatfeny obkladem z keramickych obkiadagek. Ve v&ech ostatnich mistnostech jsou
provedeny omitky stén a stropll hladkeé.




